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Datenblätter „Vakumverpacken“




Evolution 300 Pro

Datenblatt



Evolution 300 Plus

Datenblatt



Vacuboy

Datenblatt



NikiVac

Datenblatt



PlusVac 20

Datenblatt



PlusVac 21

Datenblatt



PlusVac 23

Datenblatt



PlusVac 24

Datenblatt



PlusVac 27

Datenblatt



S 501

Datenblatt



PlusVac 26

Datenblatt



PlusVac 25

Datenblatt



PowerVac 200

Datenblatt



PowerVac 210

Datenblatt



TS 100

Datenblatt





Broschüren



KOMET – Gesamtprospekt

Prospekt


KOMET – Flyer „Colourful Passion“

Flyer




Filme

Die Filme zeigen die Abläufe und Funktionen der Maschinenoptionen.





Film 1: Behälter in der Kammer verpacken

Hier anschauen




Film 2: Comfort Steuerung: Fehler quittieren

Hier anschauen




Film 3: Comfort Steuerung gesamt

Hier anschauen




Film 4: Comfort Steuerung Programm auswählen

Hier anschauen




Film 5: Comfort Steuerung Schweißzeit einstellen

Hier anschauen




Film 6: Comfort Steuerung Serviceprogramm aktivieren

Hier anschauen




Film 7: Comfort Steuerung Vacuumstop Flüssigkeiten

Hier anschauen



Film 8:  Comfort Steuerung Vakuumzeit einstellen

Hier anschauen



Film 9: Einlegeplatten Höhenanpassung

Hier anschauen



Film 10: Externe Absaugung Behälter

Hier anschauen



Film 11: Gasdruckfeder aus und einhängen

Hier anschauen



Film 12: Perfect Steuerung Begasung MAP einstellen

Hier anschauen



Film 13: Perfect Steuerung Fehler quittieren

Hier anschauen



Film 14: Perfect Steuerung Programm auswählen

Hier anschauen



Film 15: Perfect Steuerung Schweißzeit einstellen

Hier anschauen



Film 16: Perfect Steuerung Service Programm aktivieren

Hier anschauen



Film 17: Perfect Steuerung Siedepunkterkennung

Hier anschauen



Film 18: Perfect Steuerung Softbelüften einstellbar

Hier anschauen



Film 19: Perfect Steuerung Softbelüften einstellen

Hier anschauen



Film 20: Perfect Steuerung Stufen-Impulsvakuum

Hier anschauen



Film 21: Perfect Steuerung Verpacken Begasung MAP

Hier anschauen



Film 22: Perfekt Steuerung Einstellen Vollvakuum

Hier anschauen



Film 23: Trennschweißbalken richtig einsetzen

Hier anschauen



Film 24: Verpacken Flüssigkeiten Glas

Hier anschauen



Film 25: Verpacken Gläser unter Vakuum

Hier anschauen





Animationen

Die Animationen zeigen die Abläufe und Funktionen der Maschinenoptionen.




Animation 1: Absaugung

Hier anschauen



Animation 2: Begasung

Hier anschauen



Animation 3: Einlegeplatten

Hier anschauen



Animation 4: Impulsvakuum

Hier anschauen



Animation 5: Schweissbacken

Hier anschauen



Animation 6: Schweisssysteme

Hier anschauen



Animation 7: Schweisssysteme-Trennschweissen

Hier anschauen



Animation 8: Serviceprogramm-Comfort-Steuerung

Hier anschauen



Animation 9: Serviceprogramm-Perfect-Steuerung

Hier anschauen



Animation 10: Siedepunkterkennung

Hier anschauen



Animation 11: Softbelüftung

Hier anschauen



Animation 12: Steuerung-Comfort

Hier anschauen



Animation 13: Steuerung-Perfect

Hier anschauen





Mediathek




Video-Portal




Nachfolgend haben wir für Sie einige ausgewählte Filme zusammengestellt, die den Nutzen und die Vorteile des Vakuumgarens und von Vakuum-Verpackungsmaschinen im Allgemeinen anschaulich darstellen.




Sous-Vide Konzepte im Vakuumbeutel




Sous-Vide Ananas

Hier anschauen



Sous-Vide Chicoree

Hier anschauen



Sous-Vide Entenbrust

Hier anschauen



Sous-Vide Feldsalat

Hier anschauen



Sous-Vide Karotten

Hier anschauen



Sous-Vide Lachs

Hier anschauen



Sous-Vide Ochsenbacke

Hier anschauen



Sous-Vide Ribeye

Hier anschauen



Sous-Vide Ribeye Steak

Hier anschauen



Sous-Vide Rinderbrühe

Hier anschauen



Sous-Vide Empfehlungen




Empfehlungen zum Garen

Datenblatt



Wirtschaftlichkeitsberechnung

Datenblatt





Fragen zum Produkt.

Sie haben Fragen zu unseren Produkten oder benötigen eine Beratung? Kontaktieren Sie uns einfach per E-Mail oder Telefon.

Ansprechpartner
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Doppelkammermaschinen








Vakuumschrumpfkombinationen








Schalensiegler








Vakuumverpackungsautomat für Aufschnitt








Tiefziehautomat








Sous-Vide-Garen/Geräte








Vakuumierer als Einbaulösung








Mehrwegesystem
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Das KOMET Qualitätsversprechen


KOMET gewährt auf alle Maschinen eine Gewährleistung von 24 Monaten – auch im gewerblichen Bereich. Die Gewährleistung umfasst die gesamte Funktionstüchtigkeit der Maschinen. Kunden können so sicher sein, dass ihre neu erworbenen KOMET-Produkte auch die versprochenen Eigenschaften und Funktionen besitzen.
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Jetzt kontaktieren und von uns beraten lassen
Rufen Sie uns an
 T: +49 (0) 71 53 / 83 25-0 

 Schreiben Sie uns
 E: komet@vakuumverpacken.de
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